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希少糖を使った新商品
および減塩商品の開発と量産化
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同社は、調味料の製造販売を手がける。昭和

４５年の設立以来、「おいしいたれ」で、「日本の文化
として新しく誕生した『焼肉』を全国に広めたい！」、

「全国のご家庭にお届けしたい！」との強い想いから
研究開発を重ねてきた。現在は、焼肉のたれだけ
ではなく、割り下やぽん酢、ドレッシングなどの約
２００種類以上の調味料を製造販売している。
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食品工業製品は通常、“安全”を重視すれば“おい

しさ”が失われ、“おいしさ”を重視すれば“安全”が
損なわれやすくなる。同社では、時代のニーズを的確
に捉えた独自の商品を開発し、原材料の仕入れから
製造、商品出荷まで一貫して管理してきた。食後の
血糖の上昇を緩やかにし、内臓脂肪の蓄積を抑える
希少糖を使用した商品を開発。バリエーションの拡充
と、量産化に向けた生産性の向上を図っている。

事業内容
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希少糖を使用した商品を開発したが、以前まで

保有していた設備では、十分な生産量が確保でき
なかった。これまで引き合いのある新規顧客に十分
対応できず、機会損失が発生していた。希少糖を
使用した新商品や、減塩商品を開発し、調味料分野
で「おいしさと健康」を両立したブランドイメージの
確立・強化のために、「追従直線式充

じゅうてん
塡機」の設備

投資による量産化を図った。
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第１弾として、野菜と果汁を使った「野菜と果実」、

根菜などをブレンドした「和風しょうゆ」など希少糖
使用ドレッシングを３種類開発した。平成２９年３月
には、新たに２種類を発売。瀬戸内産のレモンを使用
しさわやかな酸味でさっぱりと仕上げた「レモン
フレンチ」、玉ねぎやセロリなどの野菜にベーコンの
風味に仕上げた「濃厚ベーコン」の販売を拡大していく。

補助事業
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油の充填速度を高めるために、平成２８年１月、

追従直線式充塡機を１台導入した。既設の回転重量
式充填機を同期させる、ライン改造工事も行った。
従来は１分間で約３０本であったものを、現在では
１分あたり４５―５０本の安定生産が可能になった。
これまでドレッシング製造において、具材を入れて
ラインを一巡してからオイルを入れる工程だったが、
具材とオイル２種類の液を同時に１ラインで充填
可能にし、生産効率は従来の２倍に向上した。また、
人員も従来の６名から５名に削減した。
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希少糖を使用したドレッシングを並行して開発

し、第１弾は３種類、第２弾は２種類を発売した。
量販店では大手食品メーカーの既存製品が優位で
あり、同社は取引先の食品メーカーや商社などを
通じて販売を拡大した。主に健康意識の高い４０歳代
以上の世代、２０―４０歳代の子育て世代、美容に
意識の高い女性をターゲットとしている。新たに
発売した「レモンフレンチ」、「濃厚ベーコン」の累計
販売本数はそれぞれ９，９００本、５，７００本と成果
を上げている。

具体的成果
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追従直線式充塡機を活用し、高い生産性を維持

するとともに、希少糖を使用した調味料の開発を進め
る。従来、月あたり５，０００㎏で、約２１，０００本生産
していたものを、今後は９，０００㎏、約３７，５００本の
生産量を目指す。さらに、現在の取引先数約４６０件
に対し、新たに１８０件の獲得を目標とする。
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現在、手がける製品は焼肉のたれが約５０％を占め
ている。大手食品メーカーとの差別化を図り、健康
志向の消費者向けに、希少糖のみならず化学調味料
無添加の鍋スープや減塩ぽん酢など、健康をテーマ
とした商品開発を進める。平成２９年度は、中国サン
ショウや唐辛子など薬膳火鍋をイメージした中華鍋
スープ「香る五香粉火鍋スープ」、鶏がらスープをベース
に陳

ちん
皮
ぴ

、ショウガなどの薬膳スパイスを配合した
「香るゆず塩鍋スープ」、一般的なぽん酢しょうゆに
比べ３０％減塩した「化学調味料無添加ぽん酢」
などを発売した。今後、初夏用にはサラダ向けドレッ
シング、秋冬用には鍋スープなど、季節の需要に
合わせた健康調味料の発売を計画する。

今後の戦略

「濃厚ベーコン」
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http://www.kinryu-foods.co.jp/ 

我々は設立当初より、お客様に「おいしい」と言っていただける商品
づくりを心がけ、今日よりさらによりよい明日を目指して取り組み、
味へのこだわりを大切にするメーカーでありたいと考えています。

おいしさと食の安全

代表取締役社長  西川 賢造
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「レモンフレンチ」
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